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КОНСЕРВИРОВАНИЕ   

Консервирование – это способ консервации пищевых 

продуктов, заключается в технической обработке продуктов 

питания для угнетения жизнедеятельности портящих 

продукты микроорганизмов.  

Консервы овощные - пищевые продукты, пригодные для 

длительного хранения, изготовленные из различных видов 

овощей.  

 

 

Виды овощных консервов:  

1) натуральные;  

2) закусочные;  

3) обеденные;  

4) томатная паста, овощные пюре;  

5) квашеные, маринованные и солёные овощи; 

6)  другие овощные консервы. 



ОСНОВНЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ  
КАБАЧКОВОЙ ИКРЫ  

Кабачки Морковь Томатная паста 

Подсолнечное масло 

Лук 

Сахар, соль, перец черный 

молотый,  

перец душистый молотый 

Укроп сушеный 



ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ 

 РЕГЛАМЕНТИРУЕМЫЕ В ГОСТе 2654-2017 

Внешний вид и 

консистенция  

Вкус и запах  

Цвет 

Однородная, равномерно измельченная овощная масса с 

видимыми включениями зелени и пряностей, без грубых 

семян и фрагментов кожицы перезрелых овощей. 

Консистенция мажущаяся, слегка, зернистая. 

Свойственные икре, изготовленной из определенного 

вида предварительно подготовленных овощей. 

Варьирует от желтого до светло-коричневого. 



Образец № 1 Образец № 2 Образец № 3 Образец    № 4 

В  исследовании  использовались 



Внешний вид  Консистенция  Цвет  Запах и вкус  Образцы  

Образец №1 

«Пикантна» 

Образец №2 

«Кухмастер» 

Образец №3 

«Global Village» 

Образец №4 

«EKO» 

Равномерно измельченная 

масса, без грубых семян 

перезрелых овощей 

Запах используемых термообработанных 

овощей и пряностей. Вкус солено-кисловато-

сладковатый с приятным 

 послевкусием 

Желто-коричневый 
Пастообразная,  

мажущаяся  

Равномерно измельченная 

масса, присутствует видимые 

включения зелени и пряностей 

Вкус солено - сладковатый используе-мых 

овощей с очень приятным послевкусием. Запах 

средней интенсив-ности, используемых овощей 

и пряностей  

Желто-коричневый 

Пастообразная, 

мягкая, слегка 

зернистая 

Равномерно измельченная масса, 

присутствуют видимые 

включения зелени и пряностей, 

без грубых семян перезрелых 

овощей 

Вкус сбалансированный насыщенный с 

долгим приятным послевкусием. Запах 

гармоничный, средней интенсивности, 

используемых термообработанных овощей и 

пряностей 

Желто-коричневый 

Мягкая, нежная, 

мажущаяся и слегка 

зернистая,  глянцевая 

Равномерно измельченная масса, 

присутствует видимые включения 

зелени и пряностей. 

Вкус слегка разлаженный, соле-но-

кисловато- сладковатый используемых 

овощей, с легким посторонним привкусом. 

Запах излишне интенсивный используемых 

термообработанных овощей и пряностей с 

нотой прогорклости 

Желто-коричневый Излишне жидкая 

Результаты органолептической оценки 
исследуемых образцов 



1) штриховой код (при возможности); 

2) наименование предприятия-изготовителя, его адрес и товарный знак; 

3) наименование продукции; 

4) обозначение нормативного документа на продукцию без указания года утверждения;  

5) массу нетто или объем; 

6) сорт (при наличии сортов); 

7) срок годности (в случае невозможности нанесения его на крышку тары); 

8) информационные данные о пищевой и энергетической ценности 100 г продукта; 

9) другие дополнительные сведения по нормативному документу на продукцию. 

Т е к с т о в а я  и н ф о р м а ц и я  н а  э т и к е т к а х  

Согласно Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 022/2011 

обязательная информация для нанесения на маркировку товара: 



ПОЛНОТА МАРКИРОВКИ  

Наименование 

продукта 

Наименование и место нахождение 

производителя 

Товарный 

знак 

изготовителя 

Масса 

 нетто 

Состав 
Пищевая 

ценность 

Условия 

хранения 

Срок  

годности 

Обозначение 

нормативного 

документа 

Сорт 

Икра кабачковая 

«Пикантна» 

ООО «Вкусный продукт», 127411, Россия, г. 

Москва, Дмитровское ш., д. 161А, пом. №2 
+ + + + + + - - 

Икра кабачковая 

«Кухмастер» 

ООО «Кухмастер», Россия, 443528, Самарская 

обл., Волжский р-н, Стройкерамика, строение 8 
+ + + + + + + - 

Икра кабачковая 

«Global Village» 

ООО «Славянский консервный комбинат», 

353560, Россия, Краснодаский край, Славянский 

район, г. Славянск-на-Кубани, ул. Гриня, д.5 

+ + + + + + + + 

Икра кабачковая 

«EKO» 

ООО «Славянский консервный комбинат», 

353560, Россия, Краснодарский край, 

Славянский район, г. Славянск-на-Кубани, ул. 

Гриня, д.5 

+ + + + + + + - 

Текст на этикетках исследуемых образцов в основном соответствует требованиям нормативного документа, однако на 

образце №1 отсутствуют обозначение технического документа, и на образцах №1, 2, 4 отсутствует сортность. 
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Внешний вид 

Запах 

Вкус Цвет 

Консистенция 
Образец №1 «Пикантна»  - 22 балл 

Образец №2 «Кухмастер» -21 балл 

Образец №3 «Global Village» - 25 баллов 

Образец № 4 «EKO»  19 баллов 

СРАВНИТЕЛЬНАЯ ОЦЕНКА  

. 

 



Победителем является икра 

кабачковая «Global Village» 


